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Liebe Gaste

Das Wirtshaus St.Jakob soll fur alle da sein und darum gehen wir ganz individuell auf
lhre Wunsche ein.

Von kleinen bis grosseren Apéros, mehrgangigen Menls, Gber erlesene Weine und
gute Spirituosen ist es unser Ziel, lhnen einen schonen und unvergesslichen Abend zu
bieten.

Wir haben in dieser Dokumentation neben den Apéro und Menlivorschlage auch
Events als Vorschlage. Dies sind naturlich nur Ideen, denn primar ist mit ein wenig
Fantasie und Einsatz so gut wie alles machbar.

Wir haben das Gliick, dass wir Uber ein sehr schones Wirtshaus verfligen, welches
auch einen tollen Garten zu bieten hat. Diesen stellen wir Ihnen gerne ganzjahrig fur
Feste, Apéros und Banketts jeder Art zur Verfigung.

Durch den Einsatz von Zelten, mobilen Heizungen, einer mobiler Aussenbar und dem
Knowhow alles Mogliche durchzufiihren, diirfen Sie sehr gerne auch mit einer etwas
verruckteren Idee auf uns zu kommen. Wir haben diesbeztglich auch schon kleine
Konzerte, Mittelalterfeste, Cocktailbar Abende, Wildschwein am Spies Essen,
Oktoberfeste oder Fondue tiber dem offenen Feuer Anlasse gemacht.

Kommen Sie auf uns zu und wir finden eine Losung.

Wir freuen uns auf einen spannenden und tollen Anlass mit Ilhnen.

Ihr Gastgeber
Stephan Kohler
und das St.Jakob — Team

Preise in CHF und inkl. MwSt
Wirtshaus St. Jakot. Jakobstrasse 377, 4052 Basel
T +41 61 501 47 58fo @sanktjakokasel.chwww.facebook.com/sanktjakobbasel
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Bitte beachten Sie folgende Punkte

- Unsere Bankettvorschlage und angegebenen Preise gelten ab 10 Personen

- Bei weniger als 10 Gaste empfehlen wir lhnen, ein Menu aus der aktuellen
Speisekarte zusammen zu stellen.

- Fir Gaste, welche eine Diat einhalten mussen oder auf bestimmte Zutaten
allergisch reagieren, konnen gewahlte Menus entsprechend den Bedurfnissen
abgewandelt werden.

- Es st ein einheitliches Menu zu wahlen.

- Mit der definitiven Reservation oder Bestatigung lhrer Offerte akzeptieren Sie
unsere Geschaftsbedingungen.

Unsere Raumlichkeiten

maximale Anzahl Gaste

- Stube (Wirtschaft EG) Apéro: 70 Bankett: 50

- St. Jakob Stubli Apéro: 30 Bankett: 16-25
- Pilgersaal Apéro: 30 Bankett: 20-25
- Daalbedych-Saal Apéro: 60-70 Bankett: 50-60
- Pilgersaal & Daalbedych-Saal (Verbindbar)  Apéro: 90-100 Bankett: 70-80
- Garten/ Terrasse (bei schonem Wetter) Apéro: 150-200 Bankett: 150

Gut zu wissen

- Tisch- und Blumendekoration und individuell gestaltete Menukarten
organisieren wir auf Wunsch.
- Wir unterstlitzen Sie gerne, damit |hr Anlass ein voller Erfolg wird.

Preise in CHF und inkl. MwSt
Wirtshaus St. Jakot. Jakobstrasse 377, 4052 Basel
T +41 61 501 47 58fo @sanktjakokasel.chwww.facebook.com/sanktjakobbasel
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Apéro Angebot

Platten mit Kase (3 Sorten) und Aufschnitt (3 Sorten) 16.50/ Person
mit Brot und Butter

Grundplatte mit individuellen Produkte (zB. Bundnerfleisch, Blatterteig etc.)

Je nach Beilage
Ab 16.50/ Person

Flammenkuchen
(1 Flammenkuchen fir ca. 5 Personen)

"Wirtshaus” - Speck & Zwiebeln 17.00

- ,Rassig scharf” - Chorizo, Tomaten & Jalapeno 18.00

- ,Vegi” - Grillgemuse & Feta 15.00
Dippgemiuse (4 Sorten) mit 3 Saucen 6.50/ Person
Blatterteiggeback mit Mohn, Sesam, Kase, Krauter etc. 1.50/ Stick
1 Platte flir ca. 10 Personen (50 Stlick) 70.00
Gebratene grosse Crevetten 4.00/ Stiick
Panierte kleine Crevetten 2.00/ Stiick
Fir Chips, Nissli und Salzgeback verrechnen wir 2.50/ Person

Preise in CHF und inkl. MwSt
Wirtshaus St. Jakot. Jakobstrasse 377, 4052 Basel
T +41 61 501 47 58fo @sanktjakokasel.chwww.facebook.com/sanktjakobbasel
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Menii Individuell

Falls Ihnen hier etwas fehlt, konnen Sie gerne aus unserem a la carte-Angebot etwas
auswahlen oder uns lhren Wunsch mitteilen. Wir werden dann ein entsprechendes
Angebot erstellen und Ihre Veranstaltung zu einem gelungenen Fest machen.

Vorspeisen Kalt

Frischer Blattsalat

Gemischter Salat

Blattsalat mit gebratenen Pilzen und Krautern

Rindscarpaccio Krauterpesto, Sbrinz-Spane, Rucola und Kirschtomaten
mit marinierten , Bloderchas-Wirfeli”

Kleines Rindstartar serviert mit frischem Brot und Butter

Vorspeisen Warm

Rindskraftbriihe mit Sherry und hausgemachten Fladli
Tomatencremesuppe mit Gin

Saisonsuppe

Krauterrisotto mit Fruhlingszwiebeln oder Dorr-Tomaten

Hauptgang Fisch

Gebratenes Zanderfilet mit Senfsauce
Pochierter Lachs an Zitronensauce

Hauptgang Fleisch und Gefligel

Sparte 1

Schweinehalssteak mit Krautersauce

Schweins Cordon Bleu

Gebratenes Pouletbriistchen mit Krautersauce
Rindsgeschnetzeltes "Basler-Art" mit Dunkelbiersauce
Kalbsbraten mit Senfsauce

Sparte 2

Schweinsfiletsmedaillons an Calvadossauce

Kalbsgeschnetzeltes ,Zurcher Art”

Rosa gebratenes Roastbeef an Rotweinjus

Rindsfiletwiirfel , Stroganoff” mit Paprikasauce und Sauerrahm
Rindsfilet , Cafe de Paris”

Kalbs Cordon Bleu

Entrecote am Stlick gebraten mit Sauce Béarnaise und Thymianjus
Zartes Kalbsschnitzel an einer Champignonrahmsauce

Preise in CHF und inkl. MwSt
Wirtshaus St. Jakost. Jakobstrasse 377, 4052 Basel

T +41 61 501 47 58fo @sanktjakokasel.chwww.facebook.com/sanktjakobbasel
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Hauptgang vegetarisch

- Steinpilzrisotto an samiger Weisswein-Sbrinz-Sauce mit Steinpilzen 26.50
- Nudeln mit Ruccola und Tomaten 22.50
- Gemuseroschti 23.50
- Walliserroschti mit Tomaten und Kase 28.50
- Spatzlipfanne mit Gemiuse 22.50

Beilagen zu allen Hauptgangen nach lhrer Wahl
Im Menupreis inbegriffen sind ein Gemusebouquet und eine Beilage:

Kartoffelgratin, Rosti, Salzkartoffeln, Bratkartoffeln, Pommes frites, Reis, Nudeln,
Spatzli, Risotto, Kartoffelstock, belgische Pommmes

Dessert
- Karamellkopfli mit Rahm 10.50
- Schokoladen Fondant 12.50
- Frischer Fruchtsalat mit Glace nach lhrer Wahl 10.50
- Coupe Colonel 12.50
- Coupe Danemark 12.50
- Schokoladenmouse Weisse und Dunkle Schokolade 12.50
- Panna Cotta 10.50
- Saisonales Dessert je nach Saison

Budgetgarantie

Gerne stellen wir lhnen ein passendes Angebot auf |hr personliches Budget
zugeschnitten zusammen. Bitte fragen Sie unser Team.

Preise in CHF und inkl. MwSt
Wirtshaus St. Jakot. Jakobstrasse 377, 4052 Basel
T +41 61 501 47 58fo @sanktjakokasel.chwww.facebook.com/sanktjakobbasel
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Buffet

Fir einen Anlass ab 30 Personen bereiten wir fur Sie auch gerne ein Buffet zu:

"Bunzli Buffet" 45.00 pro Person

Vorspeise (3 Stiick)
- verschieden Salate
- Saisonsuppe

Hauptspeise (2 Stick plus 2 Beilagen)
- Auswahl von Fleisch MenU Sparte 1
- Auswahl von Fisch

Dessert (3 Stiick)
- verschiedene Dessert

"Basler Buffet" 80.00 pro Person

Vorspeise (4-5 Stiick)
- verschieden Salate
- Saisonsuppe

Hauptspeise (3 Stick plus 3 Beilagen)
- Auswahl von Fleisch Menu Sparte 1 & 2
- Auswahl von Fisch

Dessert (4 Stuck)
- verschiedene Dessert

"VIP Buffet" 99.00 pro Person

Vorspeise
- verschieden Salate
- Saisonsuppe

Hauptspeise
- Auswahl von Fleisch Meni Sparte 1 & 2
- Auswahl von Fisch

Dessert
- verschiedene Dessert

Inklusive eigenem Service und individuelle Dekoration.

Preise in CHF und inkl. MwSt
Wirtshaus St. Jakot. Jakobstrasse 377, 4052 Basel
T +41 61 501 47 58fo @sanktjakokasel.chwww.facebook.com/sanktjakobbasel
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Eventvorschlige

Das Team vom Wirtshaus hat sich Kreativitat und Individualitat vorgenommen.

Neben der Verwendung saisonaler und regionaler Produkte, versuchen wir auch ein
wenig den Geist der Zeit einzufangen und entwickeln uns dementsprechend immer
weiter.

Neben einem "traditionellen" Oktoberfest oder Metzgete, gehen wir ein Schritt weiter
und bieten mit neuen ldeen, tolle Feste flr Sie an.

Anlasse fiur Gruppen:
Mittelalter Abend (15 -20 Personen)

Einen tollen Abend in unserem Joggelistibli mit der Musik von dazumal. Einem
originalgetreuen Essen, ein wenig Met oder Hypokras (Gewdrzwein)... All dies und
noch mehr liegt drin.

Oktoberfest (ab 50 Personen)

Wir bitten die Moglichkeit das ganze Jahr ein Oktoberfest zu veranstalten. In unserem
Zelt im Garten konnen wir je nach Grosse der Gesellschaft 1, 2 oder 3 Zelte aufstellen
und diese mit Musik beschallen. Auch ein DJ und die dazugehorende Deko gehort
naturlich dazu. Weisswirste und Haxen? Kein Problem und am Bier fehlt es eh nicht. ;-)

Bar Abend (ab 20 Personen)

Nach einem feinen Nachtessen im Wirtshaus, haben wir die Moglichkeit unsere

Loungbar im beheizten Aussenzelt zu &ffnen. Mit einer prolj|  EGcCcNGGE

Preise in CHF und inkl. MwSt
Wirtshaus St. Jakot. Jakobstrasse 377, 4052 Basel
T +41 61 501 47 58fo @sanktjakokasel.chwww.facebook.com/sanktjakobbasel



mailto:info@sanktjakob-basel.ch

